Freuen Sie sich auf unsere erfolgreiche Konzertreihe
Jazz Tresor im GREY. Unter der bewéahrten Leitung von
Ben Bonniger werden erneut renommierte Talente der
Jazzszene fiir unvergessliche Momente sorgen.

JAZZ TRESOR

GREY 07.11.2025 // 20 Uhr

Hansjorg Fink, trombone
— Gero Korner, piano
— Ben Boénniger, drums,
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JAZZ TRESOR

GREY 19.12.2025 // 20 Uhr

Norbert Gottschalk,

— Axel Zinowsky, guitar
— Ingo Senst, bass

— Ben Bénniger, drums

Tickets kaufen unter
eventfrog.de/jazztresor25
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Am 20.11. und 11.12. lddt Drummer, Beatmaker und
Producer Baronski a.k.a. Aaron Schrade zu Livemusik
in der DADI Brasserie ein. Musikalisch bewegen seine
Géaste und er sich zwischen Hip Hop, Jazz und
Ambient. Der Eintritt ist frei.

BARONSKIS BEATBETRIEB:
CINEMATIC MUSIC X
MEETS ANATOLIAN SOUND

DADI Brasserie 20.11.2025 // 20 Uhr

— Eren Aksahin, saz & oud
— Philipp Hermann, keyboard & synthesizer
— Manuel Biirgel, bass

— Baronski, drums : \f

BARONSKIS BEATBETRIEB:
SOUNDSCAPES & ELECTRIC GROOVES

DADI Brasserie 11.12.2025 // 20 Uhr

— Christian Kappe, trumpet & flugelhorn
— Joel Kéhn, synthesizer & electronics
— Manuel Biirgel, bass

— Baronski, drums & samples
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ADVENT UND iﬁ(
WEIHNACHTEN

IM FACTORY HOTEL

Wir laden Sie herzlich ein, den Zauber der Weih-
nachtszeit mit uns zu erleben. Entdecken Sie hier
unsere festlichen Highlights, die lhre Wintertage und
-abende unvergesslich machen.

Lassen Sie sich kulinarisch verwéhnen und genief3en
Sie die winterlichen Késtlichkeiten unserer Restau-
rants la Tapia und DADI. Fir die passende Stimmung
sorgen unsere musikalischen Veranstaltungen, von
den rhythmischen Beats von Baronski bis zu den
gefihlvollen Klangen des Jazz Tresors.

Lassen Sie sich inspirieren und gestalten Sie |hre
Weihnachtszeit mit uns.
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EIN WEIHNACHTSBRUNCH
A LA FRANCAISE

DADI Brasserie 25.&26.12.2025

Verbringen Sie den ersten oder zweiten Weihnachts-
tag mit uns im DADI und lassen Sie sich von unserer
festlichen Auswahl verwéhnen. Wir laden Sie zu
einem ausgiebigen Weihnachtsbrunch ein, der
franzdsische Klassiker mit winterlichen Spezialitaten
verbindet.

Wahlen Sie aus:

Croissants / Franzbrotchen / Pancakes / Frischen
Eierspeisen / Maronensuppe / Knuspriger Gansebrust
/ Kiirbis-Quiche / Mini-Eclairs und vielem mehr!

Preis pro Person 44,90€
inklusive Orangensaft, Heif3getrdnken und Mineralwasser

Reservierung unter 0251 4188-720
oder dadi@factoryhotel.de
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MENU D'HIVER
WINTERLICHE SPEISEKARTE

DADI Brasserie 28.11.-30.12.2025

Potage de Potiron 7,90
Kirbiscremesuppe mit gerésteten Kernen
und Creme fraiche

Terrine de Gibier 12,90
Wildterrine mit Preiselbeeren und Feldsalat

Boeuf Bourguignon 24,90
Rinderschmorgericht mit Rotwein,
Wurzelgemiise und Kartoffelpiree

Confit de Canard 23,90
Knusprige Entenkeule mit Rotkohl
und Kartoffelgratin

Jarret de Veau braisé 24,90
Geschmorte Kalbshaxe mit Selleriecreme

Morue a la lyonnaise 22,90
Kabeljau in einer Krauter-WeiBweinsauce
mit Lyoner Kartoffeln

Galette de sarrasin 17,90
Buchweizencrépe mit Lauch, Kastanien und Comté

Créme bralée 6,90

Mousse au Chocolate noir mit Orangen-Kompott 8,90

Reservierung unter 0251 4188-720
oder dadi@factoryhotel.de

MENU DE INVIERNO )
WINTERLICHES 3-GANG-MENU

la tapia 28.11.-30.12.2025

Ab dem 28.11. bieten wir im la tapia unser winter-
liches 3-Gang Menu an. Wir laden Sie ein, die kalte
Jahreszeit mit den warmen Aromen der spanischen
Kiche zu genieflen.

VORSPEISE

Sopade Ajo
Ein klassischer Eintopf aus geréstetem Knoblauch
und Brot, der von innen warmt.

HAUPTGANG

Iberico Schweinefilet
Zartes Schweinefilet in einer cremigen Waldpilzsofle,
dazu eine rustikale Kartoffelpfanne
mit Paprika und Zwiebeln.

DESSERT

Zimt Leche Frita ;\ <

Knusprig frittiertes, cremiges Milchdessert,
veredelt mit Zimt und Zucker.

Preis pro Person 39,90€

Jetzt Tisch reservieren unter 0251 4188-710
oder hallo@latapia.ms
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MENU DE INVIERNO
WINTERLICHE SPEISEKARTE

la tapia 28.11.-30.12.2025

Tortilla de Navidad 7,90
Spanische Tortilla mit Zimt und Chorizo oder Paprika

Chistorra al vino 6,90
Paprikawurst in Rotwein geschmort

Solomillo al Cabrales 8,90
Schweinefiletmedaillon auf geréstetem Brot
mit Blauschimmelkase

Pan con sobrasada y miel 7,90
Mallorquinische Paprikawurst auf Brot,
mit Honig verfeinert

Queso ahumado con membrillo 7,90
Geraucherter Kase mit Quittenpaste

Calcots con salsa romesco 5,90
Gegrillte Fruhlingszwiebeln mit
Mandel-Paprika-Sauce

Gambas Cocktail 9,90
Garnelen Cocktail mit Ananas und Avocado

Jetzt Tisch reservieren unter 0251 4188-710

oder hallo@latapia.ms




