
TAGESKARTE

PETIT DEJEUNER

MÜSLI DE CERISES nur von 9 bis 12 Uhr  6,50

Müsli mit Zimtkirschen und gebrannten Mandeln  

 

MÜSLI DE POPCORN nur von 9 bis 12 Uhr  vegan 5,10

Mandelmilchreis mit Pfirsich, Zimt und Popcorn

 

CROISSANT ganztägig  6,90

mit Marmelade und französischer Butter

SALADE

MINI-SALADE DE POIS CHICHES AVEC COUSCOUS ab 9 Uhr  5,90

Couscous mit Kichererbsensalat, Kräutercreme, Karottensalat, Granatapfel  

Dazu frisches Baguette von der Bäckerei Diepenbrock

 

MINI-SALADE DE CÉLERI ab 9 Uhr  5,10

Selleriesalat mit Walnüssen, Apfel, Mais, Paprikacreme, gekochtem Ei  

Dazu frisches Baguette von der Bäckerei Diepenbrock

 

SALADE DE CHÈVRE CHAUD AU MIEL  ab 12 Uhr 13,90

Blattsalat mit Thymianhonig, Ziegenkäse und Brot

 

SALAT NIÇOISE ab 12 Uhr  17,50

Blattsalat mit Thunfisch, Paprika, Kartoffeln und Oliven

Melde dich 
für unseren 

Newsletter an,
zeige die  

Bestätigungsmail  
und erhalte eine kleine  

Überraschung. 



QUICHE ab 12 Uhr

QUICHE DU JOUR  12,90

Quiche des Tages mit Beilagensalat

 EGG DROP SANDWICH ab 12 Uhr

Neuer Foodtrend aus New York, Berlin und Paris

EGG DROP SANDWICH DE FROMAGE  8,50

Egg Drop Sandwich mit Brioche, cremigem Rührei, Chili-Cheese-Sauce und Friséesalat

 

BRIOCHE EGG DROP SANDWICH DE BACON  8,50

Egg Drop Sandwich mit Brioche, cremigem Rührei, krossem Speck,  

geschmolzenen Zwiebeln und Friséesalat  

 CASSOULET ab 12 Uhr

CASSOULET  9,80

Französischer Bohneneintopf mit Speck und Rindfleisch

POMMES FRITES ab 12 Uhr

POMMES FRITES  6,50

Pommes Frites in Rinderfett ausgebacken

 

POMMES FRITES AU PARMESAN & TRUFFE  8,50

Pommes Frites in Rinderfett ausgebacken mit Parmesan und Trüffel, Trüffel Mayonnaise

DESSERT ab 12 Uhr

CAFÉ GOURMAND  8,90

Espresso mit verschiedenen süßen Leckereien

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.  
Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie bitte unsere Mitarbeiter*innen an.



 ABENDKARTE  
17–22 UHR (nur von Mittwoch bis Samstag)

VORSPEISEN

ARTICHAUT  17,50

Artischocke im Ganzen gegart mit Knoblauchbrot und Vinaigrette

 

1/2 HUMMER THERMIDOR  27,90

Überbackener Hummer und Wildkräutersalat 

 

FOIE GRAS  19,90

Gänseleber Crème brûlée, gebratene Entenleber mit Kirschen und gelber Beete 

 

FAUX FOIE GRAS vegan   14,90

Vegane Leber mit Linsen, Nüssen und veganem Brioche   

 

TARTARE DE BOEUF   Vorspeise 16,90

Rindertatar mit geröstetem Weißbrot und Salat               Hauptspeise 26,90

 

ŒUF POCHÉ À LA TRUFFE D‘AUTOMNE    13,80

Pochiertes Ei mit Herbsttrüffel, Kartoffelschaum und Spinat

 OMELETTE

OMELETTE EPAULE DE PORC  15,90

Omelette mit Spanferkelschulter und Spinat

 

OMELETTE CÈPES  14,90

Omelette mit gebratenen Pilzen

Melde dich 
für unseren 

Newsletter an,
zeige die  

Bestätigungsmail  
und erhalte eine kleine  

Überraschung.  



 VEGETARISCH / VEGAN

VERNIS AU CHOU-FLEUR vegan  19,90

Verschiedene Arten von Blumenkohl mit Bröselbutter

FLEISCH

STEAK FRITES  180g    35,90

Entrecôte mit in Rinderfett ausgebackenen Trüffel Pommes Frites, 250g  43,90

Trüffel Mayonnaise, Sardellenbutter, Sauce Béarnaise und Blattsalat

 

DOS DE CERF      31,90

Hirschrücken mit Püree und Blättern vom Rosenkohl und Spätzle mit Mispel 

 

COQ AU VIN ROUGE      27,90

Geschmortes Schwarzfederhuhn in Rotwein mit Wurzelgemüse und Sauerteigbrot 

 

BOEUF BOURGUIGNON  29,90

Rind in Blätterteig mit Apfel, Schalotte, Mini-Gemüse und Kartoffelpüree 

 

POITRINE ET CUISSE D‘OIE  29,90

Gänsebrust und -keule mit Rotkohl, Bratapfel und Serviettenknödel

FISCH

ST. PIERRE  32,90

St. Pierre Fisch mit Bouillabaisse Fumet, La Ratte Kartoffeln, Papiere und  

violetten Kartoffelchips 

DESSERT

SOUFFLÉ AU CHOCOLAT  9,80

Schokoladen-Soufflé mit Cognac-Vanille Eis und Nussbutter

 

CRÈME BRÛLÉE TONKABOHNE  7,90

mit Cassis Sorbet 

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.  
Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie bitte unsere Mitarbeiter*innen an.


