
TARTE FLAMBÉE

TARTE FLAMBÉE À L’ALSACIENNE 

Klassisch mit Schmand, Speck und Lauch

Traditional style with sour cream, leek, and crispy bacon

TARTE FLAMBÉE AU SAUMON ET FENOUIL 
Mit Lachs, Fenchel, Meerrettich, Zitrone und Dill

With smoked salmon, shaved fennel, horseradish, and fresh lemon

TARTE FLAMBÉE AUX COURGETTES ET TOMATES SÉCHÉES 
Mit Zucchini, getrockneten Tomaten, Salsa Verde und Cashewkernen

With courgette, sun-dried tomatoes, salsa verde, and roasted cashews

POMMES FRITES

POMMES FRITES 
Klassische Pommes frites

Classic French fries

POMMES FRITES À LA TRUFFE 
Mit feinem Trüffelöl und geriebenem Comté

Crispy fries drizzled with truffle oil and finished with grated Comté cheese

13,90

16,90

15,90

9,50

6,50

BAGUETTES

BAGUETTE DADI 

Frisches Baguette mit Büffelmozzarella, Tomate, Rucola und Balsamico

Toasted baguette with ham, Comté cheese, onions, and pickles

9,90

BAGUETTE PRINTEMPS 

Überbackenes Baguette mit Schinken, Comté, Zwiebeln und Gewürzgurke

Fresh baguette with buffalo mozzarella, tomatoes, wild arugula, and balsamic 
glaze

8,90

LE PETIT MENU

CHARCUTERIE ET FROMAGES

CHARCUTERIE (für 2 Personen)

Französische Spezialitäten / Sauerteig / Pommery-Senf / Eingelegtes 
French specialties / Sourdough / Pommery mustard / Pickles

24,50

SÉLECTION DE FROMAGES

Käsevariation mit Sauerteigbrot, Feigensenf, Walnüssen und Weintrauben
Cheese selection served with sourdough bread, fig mustard, walnuts, and grapes

14,90

Alle Preise in € inkl. MwSt. | Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.




